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	6.1　 品种
	6.2　 茶树种植
	6.2.1　 园地选择
	6.2.2　 茶园开垦
	6.2.2.1　 坡度15 以下平缓地直接开垦，翻垦深度50  cm以上。坡度15 ～25 坡地，按等高水平线筑梯地，梯面宽应在1.5 m以上，然后开垦。
	6.2.2.2　 采用单条栽或双条栽，行距140 cm～150 cm，株距30 cm，每丛茶苗1株～2株，每667平方米（亩）种植苗数为3000株～5000株。
	6.2.2.3　 施底肥，每667平方米施堆肥3000 kg或栏粪2500 kg。均匀地铺在底层，盖上30cm的土层，再每667平方米施入饼肥200 kg～300 kg，与土拌匀，盖上厚10 cm的土层，底土离地面沟深10 cm～20 cm。间隔一段时间再种植。


	6.3　 茶园管理
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	6.3.2　 施肥
	6.3.2.1　 施肥时期
	6.3.2.2　 肥料种类
	6.3.2.3　 施肥量

	6.3.3　 病虫害防治
	以农业防治、生物防治、物理防治为主，采用化学防治时，应选用高效、低毒、低残留并在茶树上登记的农药品种，严格执行农药安全间隔期。

	6.3.4　 茶树修剪

	6.4　 农事记录

	7　 采摘与加工
	7.1　 采摘
	7.1.1　 采摘时间
	7.1.2　 采摘标准
	7.1.3　 采摘方法

	7.2　 鲜叶贮存、运输
	7.3　 加工环境与设备
	7.3.1　 加工环境应符合GB 14881的规定。
	7.3.2　 炒茶锅、名茶杀青机、揉捻机、整形机和烘干机等加工设备应符合相关标准要求。

	7.4　 加工工艺

	8　 质量要求
	9　 标志、标签、包装、运输、贮存
	9.1　 标志、标签
	9.1.1　 产品包装上应使用地理标志产品专用标志。
	9.1.2　 包装标志、标签应符合GB 7718和国家质量监督检验检疫总局“关于修改《食品标识管理规定》的决定”的规定。
	9.1.3　 运输包装箱的图示标志应符合GB/T 191的规定。

	9.2　 包装
	9.2.1　 包装容器应干燥、清洁、无异味、无毒，不影响茶叶品质。
	9.2.2　 接触茶叶的包装材料应符合GH/T 1070的规定。
	9.2.3　 包装应牢固、防潮、整洁，能保护茶叶品质、便于装卸、仓储和运输，符合GB 23350的规定。

	9.3　 运输
	9.3.1　 运输工具应清洁卫生、干燥、无异味、无污染。
	9.3.2　 运输中应稳固，应防潮、防淋、防晒。装卸时应轻装轻卸。不应与有毒、有害、有异味、易污染的物品混装和混运。

	9.4　 贮存
	9.4.1　 应符合GB/T 30375的规定。
	9.4.2　 贮存仓库不应使用化学合成的杀虫剂、灭鼠剂及防霉剂。
	9.4.3　 在本标准规定的运输、贮存条件下，产品的保质期为12个月。


	10　 标准化生产模式图

	A
	A
	附　录　A  （规范性附录） 建德苞茶地理标志产品保护范围图
	B
	B
	附　录　B  （资料性附录） 建德苞茶产品质量要求及检验
	B.1　 质量要求
	B.1.1　 基本要求
	B.1.1.1　 应具有建德苞茶的自然品质特征和其固有的色、香、味、形。无异味、无劣变。
	B.1.1.2　 应洁净，不含非茶类夹杂物，不着色、不添加任何添加剂。

	B.1.2　 分级
	B.1.3　 感官品质
	B.1.4　 理化指标
	B.1.5　 卫生指标
	B.1.5.1　 污染物限量应符合GB 2762的规定。
	B.1.5.2　 农药残留限量应符合GB 2763的规定。

	B.1.6　 净含量

	B.2　 检验方法
	B.2.1　 感官品质
	B.2.2　 水分检验
	B.2.3　 水浸出物
	B.2.4　 总灰分
	B.2.5　 粉末
	B.2.6　 游离氨基酸总量
	B.2.7　 污染物
	按GB 2762的方法测定。
	B.2.8　 农药残留
	按GB 2763的方法测定。
	B.2.9　 净含量

	B.3　 检验规则
	B.3.1　 组批
	B.3.2　 抽样
	B.3.3　 出厂检验
	B.3.4　 型式检验
	B.3.5　 判定规则
	B.3.5.1　 凡劣变、有污染、有添加剂或卫生指标有一项不合格的产品，均判为不合格产品。
	B.3.5.2　 除卫生指标外，理化指标有一项不合格或感官品质不符合规定级别的，应在原批产品中加倍抽取样品复检，复检中理化指标仍不合格的，判该批产品为不合格品。
	B.3.5.3　 感官品质不合格的应作降级处理，感官品质未达到标准最低等级的，不应作为建德苞茶产品销售。




