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前  言

本标准规范按GB/T 1.1-2009给出的规则起草。
本标准规范代替DB3302/T 064—2008《坛紫菜栽培技术规范》。
本标准规范与DB3302/T 064—2008《坛紫菜栽培技术规范》相比主要变化如下：
修改了范围中的一些表述；
修改了规范性引用文件中的引用文件，删除GB/T 18407.4-2001《农产品安全质量  无公害水产品产地环境要求》和NY 5052《无公害食品 海水养殖用水水质》，增加NY 5362《无公害食品 海水养殖产地环境要求》；
修改了筏架应与主要水流方向平行或基本平行；撑杆由直径为3cm～4cm二端封口的塑料杆制成；
新增了插杆采用直径为6cm～7cm的玻璃钢制作。网帘上杂藻较多时，应增加干出时间或勤晒苗帘方法，清除硅藻、绿藻等敌害生物，可采用1%盐酸柠檬酸浸泡0.2-1分钟。该方法也可用于采收后处理；
新增了病害及防治，见第9章；
本标准规范由宁波市海洋与渔业局提出。
本标准规范由宁波市水产标准化技术委员会归口。
本标准规范起草单位：宁波大学、象山县海洋与渔业局
本部分主要起草人：骆其君，陈海敏，严小军，杨锐，郑岳夫，刘长军，柴军波，奚美钱 。
本标准规范代替的历次版本发布情况为：DB3302/T 064—2008《坛紫菜栽培技术规范》。

坛紫菜栽培技术规范

范围

本标准规定了坛紫菜(Pyropia haitanensisChang etZheng)栽培的海区环境条件、栽培设施、设置、幼苗海区培育、成菜栽培、病害及防治和采收等技术要求。
本标准适用于坛紫菜的半浮动筏式栽培、插杆式栽培和全浮流筏式栽培。

规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅所注日期的版本适用于本文件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

GB 11607渔业水质标准
NY 5362 无公害食品 海水养殖产地环境条件
术语和定义
下列术语和定义适用于本标准。
栽培筏架
栽培筏架是支持紫菜在海区生长的一种栽培系统，主要的结构有固定装置（锚、桩）、连接装置（缆绳、桩缆）、支持装置（吊绳、浮绠、撑杆或者浮子）与培植装置（苗帘）等4个部分。根据筏架结构及布局有半浮动栽培筏架、插杆式栽培筏架和全浮流栽培筏架等三种形式。
半浮动筏式栽培
半浮动筏式栽培是坛紫菜在潮间带中潮区和低潮区实施的生产方式。涨潮时，筏架随潮水浮于水面；退潮后，筏架露出水面，依靠支腿支撑在滩面上，使筏架的苗帘干出在空气中。
插杆式栽培
插杆式栽培是坛紫菜在潮间带中低潮区和潮下带浅海滩涂上实施的生产方式。筏架吊挂在插在滩面的插杆上，筏架可随潮水的涨落或人为的控制而升降的生产方式。涨潮时，筏架随潮水浮于水面；退潮后，筏架露出水面，悬挂在插杆上，使筏架的苗帘干出在空气中。
全浮流筏式栽培
全浮流筏式栽培是坛紫菜在大干潮线以下的浅海海区实施的生产方式，不论涨潮和退潮，筏架始终浮于水中。栽培的区域不受潮间带与底质的限制，依靠相应的装置和人工操作进行苗帘干出或采取其他方法处理苗帘。
冷藏网技术
冷藏网技术是将干燥与密封的紫菜苗帘放置在冷库中冷藏，避免不良的生长时期，或清除紫菜苗帘上的浒苔、硅藻，防治病害，或用于换网，以保持高产优质生产的一种技术措施。
 海区环境条件
海区环境
栽培海区设在无污染和垃圾漂浮等影响的海区，环境条件应符合NY 5362的要求。底质为沙质、泥沙质，滩面平坦，比降小，风浪小，潮流畅通，流速l0cm／s～30cm／s，不受强风正面袭击，能保持筏架、网帘的生产安全。
水质
应符合 GB 11607》和NY 5362的要求。盐度20～30。氮含量在50mg/m3以上，以100mg /m3 ～ 200mg/m3为宜。
潮位
半浮动筏式栽培适宜中潮位，以干出时间为标准，在大潮汐退潮时，栽培筏架干出时间为2h～4.5h的潮位为宜；插杆式栽培适宜于中低潮位，以中潮区滩涂的中下部至大潮干潮时水深以2m～3m的潮下带为宜；全浮流筏式栽培适宜在大干潮线以下的浅海海区，以5m～15m为宜。
栽培设施 
网帘
 网线
20支纱维尼纶，或48股～96股维尼纶与聚乙烯（或尼龙丝）混纺绳，直径1 mm～3mm。
 规格
网帘分编织网与条形网，方形或近方形编织网规格一般为长2.0m～5.0m，宽1.6m～3.0m，长条型编织网长16.0m～20.0m，宽1.6m～3.0m，方形或菱形的网目目大不少于20cm，；条状网规格为长3 m～5m、宽2 m～3m，条距7.5 cm～10cm，或二条合并为一条。 
网纲
用直径0.5cm～1.0cm的聚乙烯绳作边纲，四角应留吊角的扣鼻。
 网帘处理
新网帘用淡水充分浸泡，反复捶洗，洗至网帘不产生泡沫后晒干备用。旧网帘密封堆放，使紫菜固着器及杂藻充分腐烂后，洗净晒干备用。
苗帘的标准
紫菜幼苗的长度为1.0cm～5.0cm时，密度为10个/cm～60 个/cm。
半浮动筏式栽培
浮绠
用直径1.0cm～2.0cm的聚乙烯绳制作，浮绠长度以网帘多少而定，一般为120m～150m。网帘固定在浮绠上，浮绠与桩缆相连。
撑杆
用直径5cm～8cm的毛竹制作，长度与间隔按网帘的长宽而定，一般1.6m～4.0m。撑杆放置在两条平行的浮绠之间，使网帘在水平方向上能够平整地撑开。
支腿    
用竹梢或树干制作，高度为0.5m～0.8m。与撑杆垂直相连，当退潮后，筏架能依靠支腿露在空中，不会落到滩面上。    
桩缆
连接桩和浮绠，用聚乙烯绳制作。规格依海区而定，一般为直径2.0cm左右。长度为栽培海区大潮时最高潮位水深2倍以上。
 桩
通过桩缆与栽培筏架相连，用竹、木制成，以直径15cm以上的毛竹根部或树干为宜，长度为2～3m。
海区的布局
半浮动筏式栽培的网帘面积占潮间带可栽培海区的比例为1：7～10。
插杆式栽培
插杆
固定栽培筏架，用胸径10cm～12cm的毛竹制作，长度为7m～12m。或用直径为6cm～7cm的玻璃钢制作，长度为10m～16m。布设插杆的间隔为6m～12m。
撑杆
在水平方向上平整地撑开网帘，由直径为3cm～4cm二端封口的塑料杆或毛竹制成，长度以网帘的规格而定，一般为1.6m～3.0m，间距1.5m～3.0m。
桩缆
连接浮绠与桩，由1.5cm～2.0 cm聚乙烯绳制成，长度为栽培海区高潮水深2倍以上。
浮绠
固定网帘，连接桩缆，由1.5cm～2.0 cm聚乙烯制成。
吊绳
固定网帘于浮绠，由0.5～0.8cm聚乙烯制成，长度为0.5m～1.0m。
桩
同5.2.5。
海区的布局

同5.2.6。
全浮流筏式栽培
浮绠
用直径1.6cm～2.0cm的聚乙烯绳制作，长度为一般为80m～120m，与每台筏架栽培的苗帘数目有关。两条浮绠之间挂网帘，浮绠与网帘系撑杆以水平展开。通过吊绳连接网帘，与网帘平行。
浮子
小浮子
串在浮绠中，球型，直径10cm，中间有直径1.5～2.0cm的小孔。
大浮子
系在缆绳和桩缆上，实心圆柱型，直径25cm～80cm，高25cm～100cm，或并排系在二条间距在20cm～30cm撑杆中间，以稳定筏架。其规格依苗帘规格而定。
缆绳
吊挂养网帘和浮绠，用直径1cm的聚乙烯绳制作，长度以栽培网帘的数目及海区潮流大小而定。一般与网帘垂直。
桩缆
一端与桩相连，另一端系上大浮子与栽培筏架相连，直径2cm的聚乙烯绳，长度为栽培海区大潮时最高潮位水深的2倍以上。
桩

同5.2.5
海区的布局
全浮流筏式栽培的苗帘面积占可栽培海区的比例为1：10～15。
设置
设置方向

筏架应与主要水流方向平行或基本平行。
台距    
每台筏架间的边距应在10m以上。
区距
小区间距应在20m以上。三个小区组成一个大区，小区间距20m～30m；大区间距60m以上。
幼苗海区培育
苗帘张挂
在涨潮前张挂苗帘，苗帘以1～3层重叠系在筏架，并拉平，吊紧。张挂时，干出时间过长，喷洒海水保持苗帘湿润。
出苗期管理
苗帘下海到肉眼见苗为出苗期，日龄大约为 7 d～10d。不定期用带水冲洗法或解下击拍，保持苗帘清洁。用晒网法或酸处理法清除网帘附着的硅藻或浒苔。
巡视管理
苗帘张挂后，每天巡视管理，苗帘应平展，不能过分下垂。
洗、晒网
在浮泥较多的海区，或苗帘上杂藻附着较多时，应及时洗网、晒网。
调节潮位与干出时间
幼苗期干出时间以短为宜，在潮间带的栽培筏架宜将苗帘适当下移，全浮流筏式栽培应缩短干出时间。中后期潮间带的筏架网帘适当上移，全浮流筏式栽培应增加干出时间。
分网
苗帘经过30d～40d的培育，网线上布满1cm～3cm的幼苗时，可分网栽培，其中一部分应用冷藏网技术冷藏备用。
成菜栽培
张挂
将苗帘分散，单张苗帘分别张挂。
日常管理
每天需进行巡视管理，调整所有网帘在涨潮时处于水平状态，网帘该尽量拉平吊紧；检查筏架安全性能，包括帘架、吊绳、桩、插杆等；大风和大潮汛后，发现损坏的设施、网帘等，要及时修复。网帘应尽量拉平、吊紧。遇到恶劣天气时，可把网帘收上岸，放在室内晾2d～4d，待海况好转后，重新下海张挂。经常冲洗网帘，保持紫菜和网帘干净，防止污泥沉积和杂藻附着；网帘上杂藻较多时，应增加干出时间或勤晒苗帘方法，以清除硅藻、绿藻等敌害生物，或者及时采用1%盐酸柠檬酸浸泡0.2-1分钟，该方法也可用于网帘采收后处理。
管理
病害及防治
紫菜叶状体病害及其防治方法见附录B。 
采收
采收时间
当网帘上藻体长至15cm以上时，即可开始采收第一水菜。以后每隔8d～20d可采收下一水菜。
采收数量
应注意天气和加工情况，确定收割数量。采收后留下的长度以3cm～8cm为宜。
采收方法
用人工剪收或拔收或机械采收。


（资料性附录）
紫菜栽培技术标准化模式图
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	加 工
	采收与加工
	1、1. 采收时间：当苗帘上藻体长至15cm以上时，即可开始第一次采收。以后每隔8d～20d可再次采收。
2. 采收数量：按注意天气和加工情况确定收割数量。采收后留下的紫菜叶状体长度以3cm～8cm为宜。    
3.采收方法：用人工剪收、拔收或机械采收。
4. 加工：采用手工加工或者机械化加工。
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	采  收
	养  成
	1.栽培形式：根据筏架结构及布局有半浮动筏式栽培、插杆式栽培和全浮流筏式栽培等三种形式。
2.海区的布局：半浮动筏式栽培、插杆式栽培、全浮流筏式栽培的苗帘面积占可供栽培海区面积的比例分别为1:7～1:10、1:7～1:10、1：15～1：10。
3.筏架应与主要水流方向平行或基本平行。筏架或者组合筏架的间距应在10m以上。
4. 日常管理:巡视生长情况，整理苗帘，特别是大风大潮汛后，及时检查并修复损坏的苗帘等设施。当恶劣天气时，可把苗帘收回上岸，晾置到通风的棚内2d～4d，待海况好转后，重新下海张挂。及时清除苗帘上的杂藻；做好病害预防工作。
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	幼苗培育
	1. 网帘处理：新网帘用淡水充分浸泡，反复捶洗，洗至网帘不产生泡沫后晒干备用。旧网帘经密封堆放，使紫菜固着器及杂藻充分腐烂后，洗净晒干备用。
2.壳孢子网帘张挂：半浮动筏式和插杆式培育在涨潮前以一层，或者2层～3层重叠张挂壳孢子网帘；全浮流筏式培育以6层～12层重叠系在浅海筏架，尽量拉平，吊紧。张挂时，保持网帘湿润。
3.巡视：每天巡视，拉平并整理下垂和脱落的网帘，检查网绳上杂藻及污泥附着及出苗情况。
4.洗、晒网：冲洗或击拍网帘，清除网帘上的附泥。海域浮泥较多或网帘上杂藻生长时，及时洗网、晒网。
5. 网帘上幼苗的标准：紫菜幼苗的长度为1.0cm～5.0cm，密度为（10～30）个/cm。
6.分网与张挂：壳孢子网帘经过20d～30d培育，网绳上布满1cm～3cm的幼苗时，分开重叠的苗帘单层培育或应用冷藏网技术冷藏备用。苗帘单层张挂在筏架上，拉平、吊紧。
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（资料性附录）
紫菜病害防治技术

	病害名称
	症状
	病原
	防治方法

	赤腐病
	藻体有锈红色斑点，逐渐扩大成5mm～20mm红色圆形斑点，中央部由黄绿色变为淡黄色，斑点周围红色。镜检可看到菌丝纵横贯穿于细胞之中。
	紫菜腐霉菌。
	发病后，将苗帘干燥，入库冷藏。

	绿变病
	藻体变软、弹性差、光泽消失、色素变绿、藻体渐呈黄绿色，最后褪色而流失。镜检可见细胞原生质收缩，液泡增大。
	无明确的菌丝寄生。
	喷施0.3%浓度的氮肥，及时剪收。
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